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APERITIV DRINKS SPECIAL SUSHI ROLLS

PINK BYRRH SPRITZ weinaperitiv - soda - limette 6.9 MY BEST FRIEND inspired by mr.duc - kuchiberlin 12.5

MOCHI SPRITZ yuzusake - frizzante - limette - minze - soda 9 SPIDER butterkrebs - avokado - tobiko - koriander - jalapeno mayo 14
FIZZY HOUSE NEGRONI campari - yuzusake - gin - soda 9.5 SPICY SALMON scharf mariniertes lachs tartar - avokado - gurke 13

DANA lachs tempura - gurke - avokado - triiffel mayo - teriyaki 13.5
KIKKO HIGHBALL mochikikko sake - gingerale - limette 10.5

CRISPY VEGGIE sebacken: kanpyo - avokado - tamago - surke - teriyaki V 11.5

DRAGON garnelen tempura - unagi - avokado - tobiko - chilimayo - teriyaki 14
BUSINESS LUNCH mo-frbisi44s SKALSKI hiramasa aburi - avokado - spargel tempura - yuzu kosho mayo 14
CRISPY SUSHI PIZZA lachs - gurke - lauch - tobiko - chilimayo 13

SAKE DON

reisschale mit gegrilltem lachs - gurken kim chi - teriyaki 13.5

KARAAGE gebacken
TORI KATSU DON

reisschale mit knusprigem hiihnchen - krautsalat - teriyaki 12.5

KIM CHI CHICKEN TAN TAN DON CRISPY CALAMARI knusprige kalamari - yuzu kosho mayo - shichimi 13

reisschale mit scharfem hihner hackfleisch - kim chi - shiso daikon 12.5

TORI KARAAGE knuspriges hilhnchen (4skt.) - chilimayo - limette 10
VEGGIE KUSHIYAKI DON

reisschale mit 4 semise spiessen - shiso daikon - teriyaki V 12 CRISPY PRAWNS garnelentempura - griinersalat - yuzu triiffel dressing - chilimayo 15.5

MISO SUPPE 3.9 od SAKURA SALAT 3.9 SOFTSHELL CRAB butterkrebs - honig - gp mayo - chili - mandeln 14

im lunch menu inkludiert.

ROBATA GRILL gemise - fisch - fleisch
TAPAS

NASU & MISO melanzanigratiniert - schnittlauch - bonito flocken - miso 11.5
EDAMAME BROCCOLINO wilderbrokkoli - black sarlic aioli - mandeln 11
sojabohnen - frischer kren - fleurdesel V 5

SEABREAM & MISO dorade - yuzufenchel - miso 15.5
STICKY PORK RIBS rippchen - sweet'n spicy sauce - knoblauch chips - shiso daikon 15.5
US RIB EYE STEAK schnittlauch - spicy teriyaki 25

BABY SPINACH

spinatsalat - miso - sesam V 6.6

BRUSSEL SPROUTS

gerostete kohlsprossen - limette erdnuss - koriander 6.9

PIMIENTOS DE PADRON & YUZU MISO
griine paprikaschoten - fleur de sel - yuzu miso V 6.9 YAKITORI 1 portion = 2 spiesse - ab 4 spiessen eine schale reis inklusive

TAN TAN SALAD

mochi style bolognese vom schwein - rostzwiebel - salatherzen - mayo 7.9

CHICKEN hihnerkeule - teriyaki 7.6
KIM CHI

eingelester chinakohl 5 CHICKEN BREAST hihnerbrust - miso - yuzu kosho 7.6
RED SHRIMP rotschalige wildgarnele - limette 8.6

COURGETTE zucchini - teriyaki V 6.8
RAW - COLD SHIITAKE pilz - teriyaki V 6.8

LEEK lauch - teriyaki V 6.8

SAKE ABURI lachs flambiert - limetten chili salsa - basilikum 11.5

TAI CEVICHE dorade - koriander - tomate - yuzu limette 9.5 SIDE ORDERS

NIGIRI (2stk.) oder SASHIMI (3stk.) gurken kim chi 3.9 yuzu fenchel 3.9 trffel mayo 1.8
shiso daikon 3.9 schale reis 2.9 chilimayo 1.8
krautsalat 3.9 teriyaki sauce 2.5 ingwer 1.0

NIGIRI MORIAWASE chef's choice 6stk. 18
SAKE lachs 5.2

SAKE ABURI lachs flambiert 5.2 DESSERT

HIRAMASA sgelbschwanzmakrele 8.4

TAI dorade 6.8 MATCHA CREME BRULEE griintee 6.5

EBI sgarnele 6.8 CHOCOLATE MOUSSE crumble - himbeersauce 6.5

UNAGI siisswasseraal 7.5 MOCHI rote bohnen - kokos - kakao - weisse bohnen mit erdnuss 2.9 pro stiick

IKURA lachs kaviar 8.4

HOTATEGAI ABURI jakobsmuschel flambiert 7.4
TAMAGO omlette V 4.2

UNSERE SPEISEN WERDEN IN DIE MITTE DES TISCHES GESTELLT UND SIND ZUM TEILEN
ANGERICHTET. SIE WERDEN ,,SOFORT" NACH DER JEWEILIGEN FERTIGSTELLUNG SERVIERT.




"

FRAGEN SIE NACH UNSERER WEINKARTE

PRICKELND & ROSA

WEISS

CREMANT ROSE langlois chateau - loire - fr
125ml 7.4 - 750 ml 41

ROZSA PETSOVITS 2018 franz weninger - sopron - hun
125ml 5.6 - 750 ml 31

ROT

MATABORRICOS 2016 comandosg - madrid - esp
125ml 6.9 - 750 ml 38

MUSCHELKALK 2016 lichtenberger gsonzélez - leithaberg - at
125ml 5.9 - 750 ml 32.5

GRUNER VELTLINER KLASSIK 2019 rudihofmann - traisental - at
125ml 4.9 - 750 ml 29.4

GEMISCHTER SATZ 2018 ingrid groiss - weinviertel - at
125ml 5.8 - 750 ml 32

GEMISCHTER SATZ NATURAL 2017 hajszan neumann - wien - at
125ml 7.9 - 750 ml 43.5

VERDEJO 2018 menade - rueda - esp
125ml 4.9 - 750 ml 29.4

CHENIN BLANC 2018 domaine mosse - loire - fr
125ml 7.8 - 750 ml 43

KONIGLICHE MADCHENTRAUBE 2018 edsarbrutler - transsilvanien - ro
25ml 6.2 - 750 ml 34

BIER 330ml

DRINK SAKE

SCHREMSER marzen - radler - roggen 3.9
ASAHI japanese beer 3.9

BREWAGE MALZSTRASSE wienerlager 4.9
BECK'S BLUE alkoholfrei 3.9

MOCHI LIMONADEN soomi-5.7

HOUSE SAKE sososgikoboshistyle - glas 6.9
KIKKO by mochi - honjozo - akita - 150 ml 12
BIJOFU junmai - kochi - 150 ml 13
KIZAN sginjo - nagano - 150 ml 15.5

KATSUYAMA lei - junmai ginjo - sendai - 150 ml 21

CALPICO-ZITRONE
EISTEE
INGWER-ZITRONE

COCKTAILS jeweils 11

ALKOHOLFREIE GETRANKE

VOSLAUER* prickelnd - still - 330 ml 3.4 - 750 ml 6
ORANGINA 250ml 3.5

FRITZ KOLA 330ml 3.9

APFELSAFT natirtriib mit soda - 500 ml 5.5

SODA* 250ml 2 - 500ml 3.9

SODA ZITRON oder HOLUNDER-MINZE 500ml 5.5
*jugendgetrank

GIN GOKU TONIC mochisgokugin - tonic - shishimilimette
UME NEGRONI nikka whisky - byrrh - aperol - umeshu

TOKYO MULE shochu - singerbeer - limette

HAIKU SPLASH ginjasmininfusion - holunder - limette - tonic

MOCHI GINGER vodkaingwerinfusion - sake - ingwer - tonic

AFTER DINNER

KAFF EE Accademia del caffe

ESPRESSO 2.6

ESPRESSO MACCHIATO 2.8

DOPPIO 4.2

CAPPUCCINO 3.5

HANOI STYLE ESPRESSO kondensmilch - erdniisse 4.6

UMESHU ume-aprikose - aufeis - 5cl 5.9

SHOCHU ‘japanischer vodka" - aufeis - 5cI 5.9

YUZU SAKE japanische zitrusfrucht - aufeis - 5cl 5.9
INGWER SCHNAPS sammerhof - 2cl 6.8

NIKKA WHISKEY FROM THE BARREL blended - 4cl 9.8
NIKKA WHISKEY SUPER RARE OLD blended - 4cl 9.6

CHITA WHISKEY singlegrain - 4cl 9.5

TEE 250ml 3.6

GENMAICHA griintee mit geréstetem reis
JASMIN BLUTEN mitgriinem tee
INGWER puroder gesiiBt

FRISCHE MINZE

VIETNAM OP schwarztee

SENCHA griintee

o OPENING HOURS: . OPENING HOURS:

" MO-FR 8 a.m.-9.30 p.m./ SAT from 10.a.m. " MO-SAT 11a.m.-9.30 p.m.

K o.m.k - praterstrasse 16a - 1020 vienna M o.m.k - praterstrasse 16 - 1020 vienna
www.o-m-k.at www.o-m-k.at

OPENING HOURS:

¢ TUE-SAT 11.30 a.m.-9.30 p.m.
vorgartenmarkt - 1020 vienna
* www.mochi-ramen.com

K KKO OPENING HOURS:
Vo A TUE-SAT 5 p.m.-11.30 p.m.
S5 BA

4 schleifmiihlgasse 8 - 1040 vienna
www.kikko.at

.-

Alle Preise in Euro inklusive Mehrwertsteuer. Wir akzeptieren Bar- und Kartenzahlung.
Achtung = heiBe Suppen kénnen zu Verbrennunsgen fihren. Allergene = unsere Mitarbeiter in-
formieren sie Uber allergene Zutaten in unseren Gerichten. Glutenfreie Sojasauce auf Anfrage.




